
 

 

 

 

 

TARIF GÉNÉRAL TTC 04-2025* 

       *CE TARIF ANNULE ET REMPLACE LES PRÉCÉDENTS 

C h a m p a g n e  
 

DOMAINE PESSENET-LEGENDRE     Reuil 

Le champagne Pessenet-Legendre est situé à quelques pas d’Epernay. Sylvie Legendre et Cyrille 

Pessenet exploitent actuellement un peu plus de 4 ha sur 2 villages : Reuil et Hautvillers. Reuil est un 

village typiquement champenois installé sur les coteaux les mieux exposés de la vallée de la Marne. 

Hautvillers est le berceau du champagne : le moine Dom Pérignon y a réalisé de nombreuses 

découvertes à propos du champagne. Cette situation géographique permet de produire les 3 cépages 

champenois : pinot meunier (en majorité), pinot noir et chardonnay. Depuis 2020, l’exploitation a reçu 

la double certification HVE (Haute Valeur Environnementale) et VDC (Viticulture durable en 

Champagne), fruit de longues années d’évolution du travail de la vigne. 

 

Type Appellation Millésime Format TVAC (€) 

Bulles B Champagne « Tradition »  75 cl 22,5 

Bulles B Champagne « Prestige »  75 cl 25,5 

Bulles B Champagne « Vieilles vignes » (Millésimé) 2020 75 cl 30,7 
 

 

B e a u j o l a i s  

DOMAINE ANTOINE SUNIER     Régnié 

Vigneron sur la commune de Régnié Durette, Antoine Sunier cultive 6 ha depuis 2014 en agriculture 

biologique certifiée sur les appellations de Régnié et Morgon. Vinification en vendanges entières, sans 

soufre en levures indigènes. Elevage en cuve ou fûts de plusieurs années sur lies fines sans soufre. Vins 

non filtrés, non collés, léger sulfitage avant mise en bouteilles. 

 

Type Appellation Millésime Format TVAC (€) 

Rouge Beaujolais Village « Gamay Poursuite » 2023 75 cl 16,0 

Rouge Régnié 2023 75 cl 17,5 

Rouge Morgon 2023 75 cl 19,0 

Rouge Régnié « Montmerond » 2023 75 cl 20,5 

 



DOMAINE JULIEN AUCAGNE     Juliénas 

Dans la famille Aucagne, la viticulture est une seconde nature. Après avoir fait ses armes aux Hospices 

de Beaujeu et au Château de Pierreux, Julien a décidé, en 2019, de créer son propre domaine. 

L'exploitation compte aujourd'hui 12,5 ha en juliénas, chénas, morgon, beaujolais-villages et crémant-

de-bourgogne. 

 

Type Appellation Millésime Format TVAC (€) 

Bulles B Crémant de Bourgogne  75 cl 12,5 

Blanc Beaujolais  2023 75 cl 9,7 

Rouge Beaujolais Villages 2023 75 cl 9,2 

Rouge Chénas 2023 75 cl 11,2 

Rouge Juliénas 2023 75 cl 11,2 

Rouge Morgon Côte du Py 2023 75 cl 12,3 
 

 

 

C ô t e  M â c o n n a i s e  
 

DOMAINE GILLES GUERRIN     Vergisson 

Le Domaine Gilles Guerrin est situé en Bourgogne à Vergisson en plein cœur des crus du Mâconnais. Ce 
petit village est situé entre les célèbres roches de Vergisson et Solutré. Amoureux de la nature et du 
savoir-faire, Sylvie et Gilles se sont installés en 1984. Aujourd'hui, ils exploitent 13,5 ha de vignes 
réparties en 4 appellations : Mâcon-Charnay-les-Mâcon, Mâcon-Vergisson, Saint-Véran et Pouilly-
Fuissé. Depuis 2017, leur fille Blandine travaille avec ses parents afin d’assurer la continuité du 
domaine. 
 

Type Appellation Millésime Format TVAC (€) 

Bulles Crémant de Bourgogne 2023 75 cl 14,3 

Blanc Mâcon-Charnay « Les Mâcon » 2023 75 cl 14,3 

Blanc Saint-Véran « Cuvée Prestige » 2022 75 cl 17,5 

Blanc Pouilly Fuissé 1er cru « Les Roches » 2022 75 cl 29,6 

 

 

 

 

 



B o u r g o g n e  –  C ô t e  d e  N u i t s  
 

DOMAINE GUILLON & FILS     Gevrey-Chambertin 

Jean-Michel Guillon a choisi de s'installer en métropole après son service passé dans les îles 

polynésiennes. Il a commencé son activité viticole en 1980 avec 2,3 ha de terres. Aujourd'hui, le 

domaine représente 15 ha répartis dans plus de 20 appellations. Après 40 ans de passions enivrantes, 

Jean-Michel va progressivement laisser sa place à son fils Alexis. Alexis a très rapidement marqué un 

intérêt pour le vignoble et a souhaité contribuer à l'effort familial en rejoignant son père au domaine. 

Alternant en BTS entre 1999 et 2001 dans un domaine de Chambolle Musigny puis quelques années 

plus tard dans le Beaujolais et le Pic Saint Loup, il représente, depuis son intégration en 2001, la 

personne référente au sein du domaine familial et un conseiller avisé. 

 

Type Appellation Millésime Format TVAC (€) 

Rouge Bourgogne « Pinot Noir » 2023 75 cl 29,0 

Rouge Marsannay « Clos des Portes » (cuvée monopole) 2023 75 cl 44,0 

Rouge Gevrey-Chambertin « Les Crais » 2023 75 cl 55,0 

Rouge Gevrey-Chambertin 1er Cru « Les Champonnets » 2023 75 cl 108,0 

Rouge Gevrey-Chambertin 1er Cru « La Petite Chapelle » 2022 75 cl 139,0 

Rouge Clos de Vougeot Grand Cru 2022 75 cl 274,0 

Rouge Mazis-Chambertin Grand Cru 2023 75 cl 289,0 

 

R h ô n e  s e p t e n t r i o n a l  
 

DOMAINE ROCHE PARADIS     Pelussin 

Un petit domaine particulier de 5 ha de vignes et quelques moutons, créé par Yann Menager, viticulteur 
passionné qui a entre autres fait ses armes en tant que chef de culture chez Yves Cuilleron et par son 
associé, Richard Crépillon. La cave se situe à 800 m d’altitude, sous le massif du Pilat, dans une vieille 
ferme en pierre. Fort d’un travail rigoureux, les vins du domaine conjuguent élégance et équilibre. La 
petite surface du domaine implique une production de seulement 1000 à 2000 bouteilles par an pour 
chaque cuvée. 

 

Type Appellation Millésime Format TVAC (€) 

Blanc IGP Viognier 2023 75 cl 18,0 

Blanc Saint-Joseph blanc « Les Vessettes » 2023 75 cl 22,5 

Blanc Saint-Joseph blanc « Les Vessettes » 2021 150 cl 46,0 

Blanc Condrieu « Veauvignère » 2023 75 cl 35,0 

Blanc Condrieu « Veauvignère » 2022 150 cl 71,0 

Rouge IGP Syrah « Collines Rhodaniennes » 2023 75 cl 14,5 

Rouge Saint-Joseph rouge « La Bergerie » 2022 75 cl 21,5 

Rouge Saint-Joseph rouge « La Madone » 2023 75 cl 24,0 

Rouge Côte Rôtie « Rozier » 2023 75 cl 47,0 



DOMAINE CHAMBEYRON     Ampuis 

La famille Chambeyron est arrivée à Boucharey, sur les hauteurs d’Ampuis, en 1895. Le domaine 
Chambeyron a été créé en 1985 par Bernard et Pascale Chambeyron. Depuis 2010, Mathieu a repris le 
domaine familial en apportant sa touche personnelle sur les vinifications. La finesse, l’élégance et le 
respect du fruit sont recherchés dans les vins. 

 

Type Appellation Millésime Format TVAC (€) 

Blanc IGP Viognier  2023 75 cl 14,5 

Rouge IGP Syrah 2023 75 cl 14,5 

Rouge Côte Rôtie « La Chavarine » 2022 75 cl 43,0 

Rouge Côte Rôtie « L’Angeline » 2022 75 cl 50,0 

Rouge Côte Rôtie « Chavaroche » 2022 75 cl 59,0 

 

 

DOMAINE CHABOUD-CELLIER     Saint-Péray 

L’histoire débute en 1798 à Saint-Péray, lorsque Louis-Alexandre Faure fonde le domaine. La légende 
raconte que la première bouteille du fameux Saint-Péray pétillant fut vinifiée en 1826 par Louis-
Alexandre Faure aidé d’un caviste champenois. En 2020, Stéphan Chaboud, 6ème génération et Charlène 
Cellier, œnologue, se sont associés pour conduire le domaine de 13 ha sur la voie du succès et de la 
reconnaissance. Bref, il y a de l’effervescence dans l’air à Saint-Péray ! 
 

Type Appellation Millésime Format TVAC (€) 

Bulles B Saint-Péray « Hommage » 2019 75 cl 32,0 

Blanc Saint-Péray Marsanne 2022 75 cl 18,0 

Blanc Saint-Péray Roussanne 2022 75 cl 19,0 

Blanc Saint-Péray « Boscus » 2022 75 cl 23,0 

Rouge IGP Syrah « A l’ombre du grand cèdre » 2023 75 cl 13,0 

Rouge Crozes-Hermitage 2022 75 cl 21,0 

Rouge Saint-Joseph 2022 75 cl 25,0 

Rouge Cornas 2022 75 cl 36,0 
 

 

 

 

 

 



R h ô n e  m é r i d i o n a l  
 

DOMAINE LES ESCARAVAILLES     Rasteau 

Le Domaine des Escaravailles est la propriété de la famille Ferran depuis trois générations. Fondé en 

1953 par Jean-Louis Ferran et ses fils Daniel et Jean-Pierre, il est actuellement dirigé depuis 1999 par 

Gilles, le fils de Daniel. Madeline, fille de Gilles, les a rejoints à partir de 2018. Le domaine doit son nom 

à l’Occitan « escaravay », soit scarabée. Les vignobles s’étendent sur 40 ha à Rasteau (côteaux argilo-

calcaires caillouteux et pentus) et 25 ha sur les terroirs voisins de Cairanne, Roaix, Villedieu et Saint 

Roman de Malegarde. Les vignes sont cultivées à l’ancienne avec labours et engrais organiques.  

 

Type Appellation Millésime Format TVAC (€) 

Blanc Vin de France Petit Scarabée 2023 75 cl 9,5 

Blanc Côtes du Rhône « La Ponce » 2023 75 cl 15,0 

Rosé Vin de France Petit Scarabée 2023 75 cl 8,5 

Rouge Vin de France Petit Scarabée 2022 75 cl 9,5 

Rouge Côtes du Rhône « Glou » 2023 75 cl 10,5 

Rouge Côtes du Rhône « Les Antimagnes » 2021 75 cl 13,0 

Rouge Côtes du Rhône « Histoire de 3 mecs» 2022 75 cl 13,5 

Rouge Côtes du Rhône Cairanne « Le Ventabren » 2021 75 cl 13,5 

Rouge Rasteau « Héritage 1924 » 2021 75 cl 23,0 

Rouge Rasteau « Argilla Ad Argillam » 2022 75 cl 22,5 
 

 

L a n g u e d o c  
 

DOMAINE NOVA SOLIS     Jonquières 

Le domaine se situe sur la commune de Jonquières, dans l’Hérault, à 40 km au nord-ouest de 

Montpellier sur les contreforts du plateau du Larzac. Le domaine compte 7 ha de vignes âgées de 18 à 

70 ans, dans le plus grand respect de la nature en favorisant la biodiversité. Il a été baptisé « nova 

solis », nouveau soleil, en référence au changement de vie qui résonne comme une renaissance. 

 

Type Appellation Millésime Format TVAC (€) 

Blanc Vin de France blanc « Sélène » 2024 75 cl 16,5 

Rosé AOC Languedoc « L’Aube » 2023 75 cl 10,2 

Rouge AOC Languedoc « L ’Aurore » 2022 75 cl 10,2 

Rouge AOC Languedoc « Eclipse » 2023 75 cl 15,0 

Rouge AOP Terrasses du Larzac « Crépuscule » 2022 75 cl 14,5 

Rouge AOP Terrasses du Larzac « Zénith » 2022 75 cl 19,0 
 

 



DOMAINE DE LA MEUNERIE     Trouillas 

Catalan pur souche, Stéphane Batlle trouve rapidement son bonheur dans le monde du vin. Alors 

étudiant au lycée agricole, le déclic a lieu en Bourgogne, où il fait un stage. Il se met en tête de produire 

du vin dans sa région natale, sans avoir de vignoble familial. En 1998, à force de travail et de 

persévérance, il achète quelques parcelles et commence à planter. Il vend ses raisins à la cave 

coopérative dans un premier temps. Après six ans de restauration d'un vieux moulin à farine, il se lance 

et crée le domaine de La Meunerie en 2014. Il a trouvé son style et le chemin de l'équilibre dans ses 

vins. 

Type Appellation Millésime Format TVAC (€) 

Blanc IGP Côtes catalanes blanc « Impromptu » 2023 75 cl 10,5 

Blanc IGP Côtes catalanes blanc « Argenta Brilo » 2023 75 cl 14,5 

Rouge IGP Côtes catalanes rouge « Opus » 2022 75 cl 9,7 

Rouge IGP Côtes catalanes rouge « Carignan » 2021 75 cl 13,3 

Rouge IGP Côtes catalanes rouge « Impromptu » 2023 75 cl 11,0 

Rouge IGP Côtes catalanes rouge « Caruso » 2022 75 cl 14,0 

Rouge IGP Côtes catalanes rouge « Réminiscence » 2022 75 cl 18,5 

Rouge IGP Côtes catalanes rouge « Muids de grains » 2021 75 cl 22,5 

 

 

DOMAINE DE CABROL     Aragon 

Le domaine de Cabrol est un incontournable dans le paysage de Cabardès. Perché à 350 mètres 

d'altitude, ce terroir de montagne offre un paysage luxuriant, assez rare en Languedoc. Au milieu des 

120 ha de terres, on trouve ici et là des vignes en coteaux et en terrasse. Le vignoble de 20 ha est sous 

la main de Nicolas Carayol, qui assure la continuité familiale tout en installant une touche plus moderne 

et audacieuse dans les vins. 

 

Type Appellation Millésime Format TVAC (€) 

Blanc Languedoc-Cabardès « Pique de Nore » 2023 75 cl 18,5 

Rouge Languedoc-Cabardès « Red Notes » 2020 75 cl 9,5 

Rouge Languedoc-Cabardès « Requieu » 2021 75 cl 11,2 

Rouge Languedoc-Cabardès « Vent Ouest » 2018 75 cl 15,5 

Rouge Languedoc-Cabardès « Vent Est » 2020 75 cl 19,5 

Rouge Languedoc-Cabardès « Dérive » 2019 75 cl 22,5 
 

 

 

 

 

 



L o i r e  
 

DOMAINE FRANCK BRETON     Saint-Martin-le-Beau 

Familial, le domaine Franck Breton est implanté à Saint-Martin-le-Beau, l’une des 3 communes, qui 

avec Montlouis-sur-Loire et Lussault, peut se prévaloir de l’AOC Montlouis-sur-Loire. S’étendant sur 8 

ha, les vignes du domaine profitent d’un sol très absorbant mais peu humide, dont la surface est 

composée de terres sablonneuses et de silex. Quant au sous-sol de tuffeau, il permet à la vigne de 

disposer d’une réserve riche et inépuisable d’éléments nourriciers. A cette qualité des sols s’ajoute un 

microclimat ensoleillé qui favorise une maturité optimale du raisin. 

 

Type Appellation Millésime Format TVAC (€) 

Blanc AOC Montlouis sur Loire « Les Caillasses » 2023 75 cl 15,5 

Blanc AOC Montlouis sur Loire « Coulée de Muids » 2023 75 cl 17,0 

Blanc AOC Montlouis sur Loire « Authentique » 2022 75 cl 16,0 

Blanc AOC Montlouis sur Loire « Vieilles vignes » 2020 75 cl 20,5 

Blanc AOC Montlouis sur Loire « Quentin » 2018 75 cl 31,0 

Bulles B AOC Montlouis sur Loire « Fun en bulles » blanc  75 cl 14,5 

Bulles B AOC Montlouis sur Loire « Louane »  75 cl 17,7 

Bulles R AOC Touraine « Fun en bulles » rosé  75 cl 14,5 

Rosé AOC Montlouis sur Loire « Expression » rosé 2023 75 cl 9,5 

Rouge Vin de France « Tentation » (cabernet franc) 2022 75 cl 11,5 

Rouge Vin de France « Marine » 2022 75 cl 16,5 
 

 

DOMAINE DE LA TAILLE AUX LOUPS    Husseau 

Le Domaine de la Taille aux Loups, situé à Lussault-sur-Loire, est un vignoble renommé fondé par Jacky 
Blot. Géré actuellement par son fils Jean-Philippe qui perpétue l’héritage de son père, le domaine 
s’étend sur environ 25 ha, principalement plantés en chenin blanc, cépage emblématique de la région. 
Le domaine est reconnu pour ses vins blancs élégants, secs à moelleux.  La viticulture y est menée selon 
des principes bio, avec un grand respect du terroir et des rendements maîtrisés. Grâce à un travail 
soigné en cave et à la vigne, le domaine s’est imposé comme une référence de la Loire. 

 

Type Appellation Millésime Format TVAC (€) 

Bulles B AOC Montlouis sur Loire « Triple Zéro »  75 cl 25,5 

Bulles B AOC Montlouis sur Loire « Brut Tradition »  75 cl 19,0 

Blanc AOC Montlouis sur Loire « Clos du Mosny » 2023 75 cl 32,0 

Blanc AOC Montlouis sur Loire « Les Hauts de Husseau » 2023 75 cl 33,0 

 

 

 



DOMAINE DE LA BUTTE    Bourgueil 

Le Domaine de la Butte, situé à Bourgueil, a été acquis en 2002 par Jacky Blot, qui y a appliqué des 
pratiques biologiques pour cultiver le cabernet franc sur des sols argilo-siliceux et calcaires. Le vignoble 
produit des vins rouges reconnus pour leur pureté et leur finesse. Les cuvées emblématiques incluent 
"Le Pied de la Butte", "Mi Pente" et "Le Haut de la Butte", chacune reflétant la diversité des terroirs du 
domaine. Après le décès de Jacky Blot en 2023, son fils Jean-Philippe a repris la direction du domaine, 
perpétuant l'engagement familial envers une viticulture respectueuse et des vins de qualité. 

 

Type Appellation Millésime Format TVAC (€) 

Rouge Bourgueil « Les Côteaux du Levant » 2023 75 cl 23,0 

Rouge Bourgueil « Haut de la Butte » 2022 75 cl 26,0 

Rouge Bourgueil « Mi Pente » 2021 75 cl 34,0 

 

 

DOMAINE JOSSELIN BOUET     Le Pallet 

Après son BTS viti-oeno au Landreau et quelques années d’expériences sur plusieurs domaines, Josselin 

a souhaité revenir au pays et voler de ses propres ailes. Il met en valeur les terroirs, recherche 

l’authenticité des vins, pour élaborer des vins vivants. Convaincu qu’un vin est l’alchimie de la rencontre 

d’un vigneron et d’un terroir, il opte pour la biodynamie et est actuellement en conversion DEMETER. 

Le vignoble est situé sur les communes du Pallet (appellation village) sur sol de micaschiste, 

orthogneiss, granite et quelques amphibolites. Cette richesse permet de tirer la quintessence du cépage 

Melon de Bourgogne et des différents cépages du domaine.  

 

Type Appellation Millésime Format TVAC (€) 

Blanc Muscadet Sèvre et Maine « Rencontre » 2023 75 cl 10,6 

Blanc Muscadet « Selon moi » 2023 75 cl 12,0 

Blanc Muscadet Sèvre et Maine « Le Pallet » 2022 75 cl 17,0 
 

 

 

 

 

 

 

 

 



A l c o o l s   

 

MAISON M     Valmorel  

Artisans distillateurs - Spiritueux de montagne, issus de cueillette sauvage bio et fabriqués en Savoie 

Implantée à Valmorel au cœur des Alpes Françaises, Maison M allie savoir-faire artisanal et 

modernité. Elle est une des rares distilleries à pratiquer la cueillette sauvage et est labellisée bio sur ses 

matières premières. Le procédé de fabrication est local et respecte un procédé ancestral. Les produits 

sont conçus avec raffinement et élégance, avec cette idée de vous offrir une expérience immersive 

unique en son genre. 

 

Appellation Degrés Format TVAC (€) 

Myrtille Verveine 18° 70 cl 38,0 

Merise 18° 70 cl 38,0 

Gentiane & Reine des Prés 18° 70 cl 38,0 

Gin 8 40° 70 cl 56,0 

Reine des Prés 40° 70 cl 53,0 

Sapinette 40° 70 cl 53,0 

Génépi 40 (macération) 40° 70 cl 56,0 

Génépi 40 (macération) 40° 150 cl 112,0 

Elixir 45 45° 70 cl 59 

Génépi Fragrance (distillation) 42° 70 cl 59,0 

Génépi Fragrance (distillation) 42° 150 cl 128,0 

Trilogie Spiritueux (Elixir/Sapinette/Reine des Prés)  3x20 cl 69,0 

Trilogie Génépis (Génépi/Fragrance/Noir)  3x20 cl 87,0 

 

DOMAINE DES HAUTES GLACES     Alpes 

Ferme & distillerie biologique - Première distillerie bio au monde 

 A l’origine du Domaine des Hautes Glaces, il y a l’intention d’un homme qui souhaite réconcilier nature 

et culture, un agronome spécialisé dans la gestion du vivant, qui se met en tête de créer des whiskys 

d’excellence qui favorisent la fertilité de sols et minimisent notre empreinte carbone. 

 

Appellation Degrés Format TVAC (€) 

Vulson -Eau de vie de seigle 43° 50 cl 56,0 

Indigène - Single Malt Whisky 44° 50 cl 69,0 

Epsitème - Vin jaune 50° 50 cl 95,0 

Epsitème - Sauternes 48° 50 cl 95,0 

Epsitème - Duras 49° 50 cl 95,0 

Epsitème - Cognac 50° 50 cl 85,0 



B o i s s o n s  n o n  a l c o o l i s é e s  
 

OSAN BOISSON GOURMET VEGETALE     Wavre 

Les OSAN, développées par Sang Hoon Degeimbre (L’Air du Temps **), ont été conçues pour offrir le 

même plaisir gustatif aux personnes qui ne pouvaient ou ne voulaient pas boire d’alcool. OSAN est une 

boisson élaborée à partir de plantes fraîches et par un savoir-faire unique, garantit un nez intense, un 

équilibre et une longueur en bouche, de façon naturelle et sans alcool. 

 

Type Appellation Millésime Format TVAC (€) 

Bulles Tagète - Mirabelle  75 cl 15,9 

Bulles Romarin - Framboise  75 cl 15,9 

Blanc Verveine - Curcuma  75 cl 12,9 

Rosé Shiso pourpre - Basilic  75 cl 12,9 

Rouge Betterave - Mûre  75 cl 12,9 
 

 

 

d é g u s t  &  v o u s  

 

➢ Patrick Schevers 

➢ Rue des Ruelles 6 à 5333 Sorinne-la-Longue 

➢ +32 487 79 05 35 

➢ info@degustetvous.be 

➢ TVA  BE1005790030 

 

➢ Laurent Gillain 

➢ Rue Isidore Chabot 25 à 4530 Warnant-Dreye 

➢ +32 499 85 00 59 

➢ info@degustetvous.be 

➢ TVA BE0750643507 

 

➢ Nathan Vanderveck 

➢ Rue du téléphone 27 à 4800 Heusy 

➢ +32 471 05 86 04 

➢ info@degustetvous.be 

➢ TVA BE1018235229 
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